
 

 

Нормативные и Локальные акты МКДОУ №4 

г.п. Нарткала, регламентирующие организацию 

питания в детском саду 
 

                          Нормативные  акты 
 

№ п/п Наименование 
1 Федеральный закон от 29.12.2012г. №273-ФЗ «Об образовании в РФ» 
2 Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020г. 

№28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха 

и оздоровления детей и молодежи»  
3 Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 28 января 2021 г. № 2 «Об утверждении санитарных правил и норм 

СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 

безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания» 

4 Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020г. 

№32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм  СанПин 

2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения» 

5 Методические рекомендации «Родительский контроль за организацией горячего 

питания в общеобразовательных организациях МР 2.4.0180-20 

 

                                 Положения 
 

№ п/п Наименование  

1 Положение об организации питания в ДОУ  

2 Положение о бракеражной комиссии  
3 Положение о питьевом режиме  
4 План работы бракеражной комиссии на 2021/2022 учебный год  

5 Программа производственного контроля за качеством и безопасностью пищевых 

продуктов, материалов, изделий в ДОУ 

 

6 Программа по контролю за организацией питания  

7 Положение об административном контроле организации и качества питания  
8 Контроль качества питания в ДОУ  
9 Блок мероприятий ежедневного контроля пищеблока 

 

Памятки 
 

№ п/п Наименование 

1 Методические рекомендации 

Требования к режиму дня и организации воспитательно-образовательного 

процесса 
2 Как должна проходить процедура бракеража 
3 Инструкции 
4 Инструкция по правилам кулинарной обработки продуктов 
5 Требования к условиям хранения, приготовления и реализации  пищевых 

продуктов и кулинарных изделий 

6 Соблюдение санитарно-гигиенического режима в пищеблоке ДОУ 



 


